robot ¢ coupe’

& Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER




Uspora ¢asu
pro vasi kreativitu

Robot Cook® probudi kucharovu fantazii.
|dedlIni pfistroj pro inovaci a pripravu rfady atraktivnich teplych i
studenych, slanych i sladkych pokrm.

Pomocnik $éfa kuchyné

DUKLADNY POMOCNIK

® Snadné pouzivani diky variabilni rychlosti od 100 do 3500 ot./min.

¢ Jemnost vysledku a rychlost provedeni diky rychlosti ota¢eni az 4500 otacek
za minutu.

* Smés jemnych produktt bez krajeni diky obracené rotaci noze: funkce R-Mix®

® Udrzovani pfipravy ve stalé teploté diky prerusované funkci.

SAMOSTATNY POMOCNIK

Diky funkci programovani mlzete svérit tajemstvi své pripravy Robotu Cook a
oblibené recepty kdykoliv snadno zopakovat..

SPOLEHLIVY POMOCNIK

Vykonnost Robot Cook® se zaklada na velmi robustnim asynchronnim
priamyslovém motoru.

TICHY POMOCNIK

Uprostied ruchu kuchyné kuchafi oceni jeho tichy chod.




ViKO ODPUZUJICi PARU

stala viditelnost

SYSTEM ZADRZENI
NOZE

STIRACi RAMENO
vzdy homogenni
struktura

Pfesnost = VELKOOBJEMOVA
vareni - | NADOBA 3,71

v - S nozem opatfenym
az 140 mikrozoubky

na stupen
presné

PROGRAMOVANI

programovatelnych

é) Robot Cok

COOKING ct.ﬂ'mt BLENDER

ASYNCHRONNI MOTOR

vykonny a tichy

TURBO PULS
4500 ot/min.




Uspora ¢asu
kazdy den

Robot Cook® predstavuje vysoce technologické

a inovacni zafizeni, které optimalizuje ¢as pro
pfipravu pokrmdu.

Priprava emulzi, mleti, mixovani, sekani, miseni
i hnéteni patfi mezi funkce, které robot
naprosto bezchybné zajisti.

BEZKONKURENCNi VYKONNOST

¢ Velkokapacitni nadoba umoznuje pfipravu dostate¢ného mnozstvi
pro profesionalni potieby.

® Dno nadoby je vybaveno nozem s vysokou pifesnosti.

¢ Nastavitelna teplota ohfevu az do 140 °C s presnosti +/- 1 stupné.

KONCENTROVANY DUVTIP

® Nadoba Robot Cook® je vybavena demontovatelnym stiracim
ramenem. Tim se vyloudi ru¢ni manipulace a uchova se stejnoro-dost
struktury.

¢ Viko odpuzujici paru umoznuje pfipravu sledovat.
® Otvor ve viku umoznuje pfidavat ingredience do nadoby, aniz by
bylo nutné prerusit zpracovavani.

JEDNODUCHY MODEL

Robot Cook® byl navrzen tak, aby usnadnil vSechny tkony

souvisejici s jeho pouzivanim.

¢ Jedinec¢ny systém zadrzeni noze umoznuje vyjmout pfipravenou
smés zcela bezpecné.

® VSechny dily, které prichazeji do kontaktu s potravinami, Ize snadno
odmontovat a myt v mycce.

® Viko je vodotésné a ma i bezpecnostni funkci.

l'. "" -.:*"" T

\ 4 R e
¢ ﬂ‘ - : o & - .

_‘..'-' A T _":" "-‘:ﬁ, } ""r'al'
vy J o "_:'-1. L P> :f‘f e

Besamelova omacka
PRIDANI MASLA

@ +115°C

@ 200 ot/min.

@ 2 min.

@ +100°C

@ 500 ot/min.

@ 15 min.




ROBOT-COUPE,

vynalezce a lidr v oblasti kuchyriské pfipravy,
vynalezl Robot Cook®.

Jde o jediny ohfivaci kutr/mixér, ktery
odpovida urovni potreb luxusnich i tradi¢nich
restauraci.

’D*E\_[\N\ EMULZE

Besamelova omacka
Bearnéska omacka
Holandska omacka
Beurre blanc

Rizoto

Cukraisky krém

3’ 7 L Anglicky krém

Odpalované tésto

Sabayon
v o) Cokoladova poleva
a Z 1 40 Kralovska foie gras
v v v Krevetovy bisque
na stu pen presne Tapenada
Pesto

4500 Ot/m i n . :z:ie;lkové maslo




Za TEPLA ¢i Za studena

MELU,
Misim,

(4] Vykonnost HNETU,
@ Piesnost MIXUJI,

@ Tichy chod _ROZSEKAM,
DELAM EMULZE,
© Technologie

= OHRIVAM
0 Programovani = A VARIM...

0 Samostatnost

© Vysoka rychlost

Rozméry (mm)

A
A B C D
| Robot-Cook’ 522 338 226 264
@ Udaje Vaha (kg)
Rychlost Vykon Napéti* | Kapacita nadoby | Mnozstvi A
(ot./mn) (W) (A 2 nerez oceli tekutny Netto | Brutto

Max. teplota ohrevu:
1200 W
Robot-Cook® | 100a 4500 Vykon motoru: 1000 W 8 3,7L 25L 13,5 15
NominalIni vykon pfistroje:

1800 W

*K dispozici i dalsi napéti

NORMES :

robot é coupe® DISTRIBUTEUR Ammorsis conforms

¢ Aux exigences essentielles des directives
européennes suivantes et aux législations

Sidlo firmy, vyvozni a nationales les transposant : 2006/42/CE,
M . . - . 2006/95/CE, 2004/108/CE, 1935/2004/
3 marketingove oddelent: CE, 10/2011/UE, «RoHS» 2002/95/CE,
= Tél:+33 143988833 «DEEE» 2002/96/CE.
i Fax:+ 331437436 26 o Aux dispositions des normes européennes
0 ’ harmonisées suivantes et aux normes précisant
IS email : international@robot-coupe.com les prescriptions relatives & la sécurité et &
S 48, rue des Vignerons I'hygiéne : NF EN 12100-1 et 2 - 2004, NF
- EN 60204- 1 - 2006, NF EN 12852, NF EN
5 94305 Vincennes Cedex - France 60529-2000 : IP 55, IP 34.
;g; email : international@robot-coupe.com .?‘ .}.
~
RS www.robot-coupe.com/cz A\ 'IE;
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