Tatarsky biftek
100 g svickové / 1 svazek pazitky
/10 g olivového oleje / 1 PL

minerélni vody / % PL dijonské
hof¢ice / Spetka chilli oleje

Maso nakrajejte na kostky

a vlozte jej do pacotizaéni
nadoby. Zapnéte jeden cyklus
2-¢epelového noze bez tlaku
vzduchu. Na jemné krouzky
nakrajenou pazitku pridejte
do tataréku spolu s olivovym
olejem, vodou, hof¢ici a chilli
olejem. VSe spolu smichejte

a opeprete.

Guacamole

2 avokéda/ 1 rajée /

10 g olivového oleje / 15 g
limetkové stavy / 5 g listkd
koriandru / sul / pepf

Avokada prekrojte na polovinu.
Vyberte pecku a oloupeite.
Rajéata nakréjejte na ¢tvrtky.
Vlozte do pacotizaéni nddoby
spolu s ostatnimi pfisadami.
Nechte bézet dva cykly

s 2-¢epelovym nozem bez tlaku.
Ochutte soli a pepfem.

DAVAC spol. s r.o.

Kufeci pralinka

300 g kurecich prsou /

10 g ustficné omacky /
strouhanka

Maso nakréjejte na kostky

a vlozte jej do pacotizaéni nadoby
spolu s Ustfi¢nou omackou.
Zapnéte jeden cyklus
4-¢epelového noze bez tlaku
vzduchu a nésledné maso
vyformujte do kuli¢ek. Obalte

ve strouhance a prudce osmazte
na horkém oleji.

Dribezi nadivka
400 g drabeze / 300 g smetany /
12 g soli

Drabez nakrajejte na kosticky

a vlozte do pacotizaéni nadoby
spolu s ostatnimi pfisadami.
Nechte bézet dva cykly

se 4-Cepelovym nozem

pod tlakem.

Kopéianska 37 | 851 01 Bratislava | Slovensko

Tel. +421 24319 16 66

davac@davac.sk

Malinova péna

350 g 35 % smetany /

100 g malin nebo malinového
protlaku /

40 g mouc¢kového cukru

Smetanu a pacotizaénou nadobu
dobfe vychladte. Vlozte véechny
pfisady do vychlazené nadoby

a vyslehejte ve dvou cyklech
$lehaci ploténkou pod tlakem.

Miéény koktejl

200 g studeného mléka /
1-2 kopecky zmrzliny

Mléko a zmrzlinu vlozte

do pacotiza¢nei nadoby.
Vyslehejte ve dvou cyklech
$lehaci ploténkou pod tlakem.
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Coupe Sety pro
Pacojet 2 a Pacojet 2 PLUS

Vice moznosti vyuziti, vyjimeéné vysledky
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Jesté vétsi pfidana hodnota

Slehaci plotynka

2-¢epelovy niiz

4-cepelovy nlGz

s

L
~

Cerstvé pripravené
Spickovy vykon ,a la minute”

Melte, krajejte, pasirujte, Slehejte, napéiujte nebo michejte: Rozsitte funkénost svého
zafizeni Pacojet 2 a Pacojet 2 PLUS. Pacojet Coupe Set Vam umozni vyjimec¢nym
zpusobem zpracovat cCerstvé, nemrazené potraviny.

Rotaéni pohyb nozd nebo Slehaci ploténky prochézejici Vadimi éerstvymi potravinami
v nddobé rovnomérné shora doll je zarukou vyjimeénych vysledkd pfi kazdém pouZziti.

Krajejte bez rozdrceni: Zpracovani mimofadné ostrymi ¢epelemi uchovavé barvu

a strukturu Vasich pfisad i podél okrajd nadoby.

Nedochazi k pfenosu tepla: Rychlym zpracovanim a inteligentni konstrukei

nedochéazi k zahtati potravin. Dokonale se tak zachovéa chut, barva a zdravotni

nezévadnost.

. Nefedéna chut: Pohyb nozd shora doll zajisti homogenitu zpracovani i bez pridani
tekutin.

. 100% vytéznost: Dokonalé zpracovani i téch nejmensich mnozstvi bez jakychkoliv
zbytkd v nddobé.

« Maximalni €erstvost: Za jedinou minutu dokaze Pacojet 2 a Pacojet 2 PLUS pfipravit
napf. dvé porce tatarského bifteku, pét porci Slehacky apod. "a la minute"

- Vyhody funkce opakovani: Usporu ¢asu a dokonalou strukturu doséhnete zapnutim
funkce opakovani na zafizeni Pacojet 2 v kombinaci se §lehaci ploténkou a na zafizeni
Pacojet 2 PLUS v kombinaci se v§emi nastavci Coupe Set.

Pokud chcete ze svych zafizeni Pacojet 2 a/nebo Pacojet 2 PLUS vytézit
maximum, bez Coupe Setu se prosté neobejdete!

[ Pacojet 2 PLUS Coupe Set

WHEN COOKING BECAME Swiss®.

Univerzélnost

Dokonale presny nastroj
pro vysledky nejvyssi kvality

Pacojet Coupe Set ma viestranné vyuziti. Diky funkci opakovani a rezimu pretlaku
vzduchu Ize ménit strukturu zpracovavanych potravin dle Vasich pozadavki.

2-&epelovy nuz

% Kraji maso/ryby, zeleninu,
,ﬁ bylinky, ovoce, ofechy

a jesté mnohem vice.

Moznosti vyuziti Pacojet

Jeden cyklus:

Tatarsky biftek volné konzistence,
nahrubo nasekané masové
nadivky, mleté maso a jesté
mnohem vice

Piiklad s pretlakem vzduchu:
Tatarsky biftek je jemné&jsi

a ziskani rGzné struktury

e Mao Ryby Zelenina____|Orechy ____|Byiinky

Jeden cyklus:

Rybi tatarak volné konzistence,
nahrubo nasekané rybi nédivky,
fish burger a jesté mnohem vice

Priklad s pretlakem vzduchu:
Velmi jemny tatarék pénové

Jeden cyklus:
Jemné nakrajena
Cerstvéd zelenina

Pred / po: piiklady vsestrannosti ,mise en place" nebo pfizpracovéni "a la minute".

Jemné nakrajené bylinky, ofechy, masové nadivky, rybi tatarék, slehacka a mnohem vice.

Jeden cyklus:
Jemné nakréjené
orechy

Dva cykly:
Jemné nakréjené
bylinky

Jeden cyklus:
Strouhané cokoladové viocky

&5 é Na tekuté pfisady:

o ~—_| Smetany a bilky, ovocné

\’yiﬁ $lehacky, mléené koktejly,
michané napoje a jesté

B mnohem vice.

Vyhody funkce opakovani:

Uspora ¢asu a dokonala

struktura, napf. krémd,

snéhu z bilkd a jesté

mnohem vice.

Vzdusné smetanové, uzené rybi
pény, (rybu pfedem nakréjejte
4-Eepelovym nozem)

Bylinkové syrové péna,
Bylinkové tvarohové
tvarohové pomazénky

a hutnéjsi konzistence
4-cepelovy niz Dva cykly: Dva cykly: Jeden cyklus: Dva nebo vic cykli: Dva cykly: Jeden nebo dva cykly:
Na masové napliné, pény, Jemné masové nadivky, Jemné rybi nadivky, pomazanky Pretlaky a pyré napf.: Kesu péna, Bylinkové oleje, Pretlaky, ovocné omacky, slané
protlaky, teriny, pomazanky, | pomazanky vzdusna rybi péna (vafené zelenina) arasidové méslo bylinkové maslo, omacky a mnohem vice
omécky, bylinkové (pro vegetaridnskou/ piilohy
oleje a je$té mnohem vice. veganskou kuchyri)
Slehaci plotynka Dva cykly: Dva cykly: Jeden nebo vicero cykli:

Slehacka, snih z bilk, slehacky
ochucené pfirodnimi ovocnymi
pretlaky

Priklady s tlakem vzduchu:
Sametové jemné krémy volnéjsi
konzistence, stabilizované, aby
vydrzeli déle

Klesté na noze

Pro bezpe&né upevnéni mimoradné ostrych

2-Cepelovych a 4-cepelovych nozl

Vyhody sady Pacojet Coupe Set PLUS:

. . T . *  Funk kovani zafizeni Pacojet 2 PL §ifuj Znosti ani jidel. e Vzdudngjsi a jests kré it&jsi konzi iky funkci k i
Pozor! Pacojet Coupe Set PLUS je kompatibilni pouze se zafizenim Pacojet 2 PLUS. unkce opakovani zafizeni Pacojet U’S rozsifuje nlolznostl zpra’covanljlde:' . 'zduvsneJSI’ajesfce removvltleja onSter?Ice diky funkci opakovani
) dle navodu k obsl d ot C S * Individualné nastavitelna funkce opakovani zijednodusuje pracovni postup a Setfi €as. ¢ UplIné novy pocit ,rozpousti se na jazyku
Postupujte podle navodu k obsluze sady Pacojet Coupe Set. * Funkce opakovani zafizeni Pacojet 2 PLUS Ize pouzit se véemi nastavci Coupe Setu. * Emulze dosahuji celkem jinou troven

V pripadé Pacojet 1 a 2: Pfed kazdym spusténim zkontrolujte radné upevnéni

| " . Jemnéjsi a dokonalejsi smichani pastik a masovych nadivek
prislusného néstavce ze sady Coupe Set.

V piipadé systému Pacojet 2 je funkce opakovani dostupna pouze v kombinaci se $lehaci ploténkou.
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