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)

roboti?cou;:e-‘-

f@ r’o @}

§| BLIXERG vy,

robot ¢ coupe
0®

CNICE - DOMOWY HODCU - JESLE - RESTAURACE
SR -




/' Blixer® 5 Plus * Blixer® 5 V.V. e Blixer® 6
Blixer® 6 V.V.

Stérka, slozena =ze
dvou ¢asti, snadno
rozebiratelna pro
cisténi.

Viko z polykarbondtu pro
pfidavani tekutiny nebo potravin
béhem ptipravy.

NGz se zubatym

ostiim je  doda-
van standardné
pro Blixer® 5 Plus
a Blixer®5V.V.

Automatické zajisténi nadoby.

Velmi jednoduché odjisténi o
nadoby diky pojistce, ulozené
v rukojeti. NGz se  zubatym
ostfim, cely znerezu a
kompletné rozebira-
telny pro Blixer® 6

Kovovy motorovy blok pro
Plus a Blixer®6 V.V.

vétsi robustnost.

Blixer® 5 V.V. a Blixer® 6 V.V.
s rozsahem rychlosti od 300
do 3500 ot/min.

Blixer® 5 Plus a Blixer® 6 je vybaven
2 rychlostmi 1500 a 3000 ot/min.

/' Blixer® 2 o Blixer® 3 o Blixer® 4 © Blixer® 4 V.V.

Nadoba nerez z rukojeti:

2,9 litr( pro modely Blixer® 2
3,7 litr( pro modely Blixer® 3
4,5 litrG pro modely Blixer® 4 a
Blixer® 4 V.V.

Kovovy  motorovy blok
pro vétsi robustnost u modelt
Blixer® 4 a Blixer® 4 V.V.

Stérka, slozena ze
dvou c¢asti, snadno
rozebiratelnd pro
cisténi.

Ntz se zubatym
ostiim je dodavan
standardné se
snimatelnym
krytem pro cisténi.

3 )  DHAET S . . )
N Blixer® 4 V.V. s rozsahem Blixer® 2 a Blixer® 3 maji rychlost
\b{ rychlosti od 300 do 3500 3000 ot./min.
Ny . PRI .
-‘ltifﬂ"i- ot/min nabizi Siroky rozsah Blixer® 4 je vybaven 2 rychlostmi
o poutziti pro velkou riznorodost 1500 a 3000 ot/min.

pfipravovanych pokrmd.




~ BLIXER®: Unikat
Q Vyhody :

2 pristrojev 1!

® Pristroje Blixers® slu¢uji kvalitu dvou dobfe zndamych pfistrojt
v jednom : kutr a micha¢ emulzi/mixér.
Blixéry umoznuji snadnou pfipravu mixovanych jidel ze
syrovych nebo varenych surovin, v tekuté, polotekuté nebo
téstovité formé.

Efektivita :

® Diky velkému objemu tekutiny, viku se stiracim ramenem a
s tésnénim, umoznuji tyto modely velmi snadnou pfipravu
vsech mixovanych pokrmd, a to i pro vyzivu sondou.

Spolehlivost:

e Zajisténi vika a brzda motoru znemoznuji jakykoliv piistup k
otéacejicimu se nozi béhem provozu a tim zarucuji bezpec¢nost
pouzivani viech pfistrojt Blixer®.

Dokonala hygiena :

® \3echny dily, které jsou v kontaktu s potravinami, Ize snadno
Cistit, tak aby byly splnény nejpfisnéjsi hygienické normy
(NSF).

na predstava

@ Pocet porci :

od 10 do 100

ﬁl Zakaznik :

Nemocnice, Domovy dichodcu,
Jesle, Restaurace

Q Strucné:

Maji vsechny vyhody, které Vas presveédci :
jsou rychlé, efektivni, jednoduché, robustni,
kvalita kone¢ného vyrobku je vynikajici, chut
a vané pokrma zUstavaji nezménény.

/ (9 Moznosti pouzivani

GASTRONOMICKA ZARIZENI

ZDRAVOTNICKA ZARIZENI
Strava na lZicku
® Pfiprava pén: ze syrové zeleniny,ryb... '
® Zeleninové pyré g

® Mleti: rdznych druhd masa, ryb...
® Ovocné pyré ze syrového ovoce nebo kompdt‘ﬁ"

Polotekuta strava

® Maslo s pfisadami : ¢esneku, Salotky,
petrzele, uzeného lososa...

® Omacky : zelend, majonéza, hnéda,
remulada, emulgovana se smetanou,
rajska, s petrzeli...

® Drceni pro pfipravu polévek :
z langust, humra, rakd...

Pripravovana ze stravy podavané
IZickou pouhym roziedénim :
® polévky

FARMACEUTICKE A CHEMICKE
LABORATORE

® mleté maso + omacka
® pyré + tekutina (bujon, mléko...)
® ovocné pyré + sirup nebo voda.

Tr—

Tekuta strava

(podévand sondou)

® Polévky a viechna jidla, kterd musi
byt fedéna.

® Drceni: bylin, semen, krystal(, praskd...
® Michani: homogenizace pevnych latek, vyroba masti,
krémd, past...

[ (O Specifi¢nosti Blixeru

rh Stérka nadoby a vika

Zvy3eny horniokrajnadoby: ob-
jem tekutiny zvysen

Viko vybavené tésnénim zajistu-
jicim dokonalé utésnéni

N0z s mikro-zoubkovanymi ostfimi

Rychlost 3000 ot/min pro zjemnéni
produktu

Existuje s regulaci rychlosti 300 az 3500
ot/min pro snazsi ovladatelnost




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zmanit technické specifikace tohoto pfistroje

© Viechna prava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.
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Réf. :

/ (3 INDUKCNi MOTOR

® Komer¢ni asynchronni motor pro prumyslové vyuziti, zarucujici delsi zivotnost a

spolehlivost stroje.

® Konstrukce motoru je vybavena kuli¢kovymi lozZisky, umoznujici tichy chod motoru bez

jakychkoliv vibraci.

® Motor v pfimém zdbéru s doplnujicim zafizenim :

- extra silny
- zadny slozity pfevod pro pohon.

® Nevyzadujici Zzadnou udrzbu : Zadné tieni (bez kartacka).

® Nerezova hiidel motoru.

@ Udaje Vaha (kg)
Rychlost Vykon Napéti* Motorovy Kapacita nddoby z Mnozstvi
(ot./mn) (W) (A) blok nerez oceli tekutny N3z Bl
: 230V/1 .
Blixer® 2 3000 700 50 Hz- 48 Z polykarbonétu 291 151 10,4 kg 11,5kg
. 230V/1 .
Blixer® 3 3000 750 50Hz- 48 Z polykarbonatu 371 21 12 kg 13 kg
: 230V/1 .
Blixer® 4-3000 3000 900 D liE Kovovy 451 31 14kg 17 kg
: 400V*/3 .
Blixer® 4 1500 a 3000 1000 50Hz- 4,8 Kovovy 451 31 16 kg 17 kg
Blixer® 4 V.V. 300 do 3500 1100 pehd Kovovy 451 31 16 kg 17 kg
50 Hz- 10
: 400V*/3 ;
Blixer® 5 Plus 1500 a 3000 1300 iy Kovovy 551 351 21kg 24kg
. 230V/1 .
Blixer® 5 V.V. 300 do 3500 1400 50Hz-125 Kovovy 551 351 22 kg 25 kg
: 400V/3 ;
Blixer® 6 1500 a 3000 1300 g Kovovy 71 451 23 kg 25kg
Blixer® 6 V.V. 300 do 3500 1500 5(2)3:;/_/ 1 3 Kovovy 71 451 24 kg 26 kg
*K dispozici i dalsi napéti
Rozméry (mm)
A B € D
Blixer® 2 389 281 210 165
Blixer® 3 420 330 210 190
Blixer® 4
Blixer® 4-3000 480 304 226 255
Blixer® 4 V.V.
Blixer® 5 Plus
Blixer® 5 V.V. 500 340 270 265
Blixer® 6
Blixer® 6 V.V. 535 370 270 265
NORMY:
DISTRIBUTOR Pristroj odpovida :

robot ¢ coupe’

VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI
ROBOT-COUPE S.N.C.:
Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél..+33143988833-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

«Pozadavkiim nasledujicich evropskych
norem a zédkonnym predpisim statd, kte-
ré je prevzaly do své legislativy : 2006/42/
CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE, 1935/2004/
CE, 10/2011/UE, «RoHS» 2002/95/CE,
«DEEE» 2002/96/CE.

+ Pozadavkim harmonizovanych evrop-
skych norem a norem tykajicich se bez-
pecnosti a hygieny : EN ISO 12100 - 2010,
EN 60204- 1 - 2006, EN 12852, EN 60529-
2000: IP 55, IP 34.
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