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Palladio 300 
Automatica 300/12" 275+200/

0,37+0,27 23 310 305x270 465 340 622 620 513 647 528 558 270 190 240 220 38 870x840x750 53

Palladio 330 
Automatica 330/13" 275+200/

0,37+0,27 23 310 305x270 465 340 649 611 515 665 530 563 270 210 260 240 39 870x840x750 54

Palladio 350 
Automatica 350/14" 370+200/

0,50+0,27 23 310 305x270 465 340 659 610 515 675 530 573 270 225 275 250 40 870x840x750 55
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Poseidon fish cutting for Uniko hopper
Slitta pesce Poseidon per piatto Uniko
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Poseidon

• Ergomic controls - push buttons with IP67 
protection rating

• 3 speed selection
• 3 different adjustments for carriage travel
• Slice counter
• Slice number setting with automatic stop feature
• Standard Uniko hopper
• Enclosed and sealed drive motor
• Positive drive belt
• Carriage release system for manual slicing
• Output slices per minute: 34 - 70

Optionals:
• Carriage “Nettuno” available with a special end 

weight and an adjustable vertical product fence 
to provide stability and advance products evenly

• Poseidon fish cutting for Uniko hopper
 Optionals

• Pulsantiera ergonomica con pulsanti IP 67
• 3 regolazioni della velocità
• 3 regolazioni della corsa del carrello
• Conteggio delle fette effettuate
• Impostazione delle fette da tagliare con stop 

automatico della macchina
• Piatto Uniko di serie
• Motore di trasmissione completamente stagno
• Trasmissione del moto con cinghia dentata
• Sistema di sgancio carrello per taglio manuale
• Produzione fette al minuto: 34 - 70

Opzionali:
• Piatto Nettuno con sistema di guida prodotto 

regolabile
• Slitta pesce Poseidon per piatto Uniko

Nettuno hopper
Piatto Nettuno

PALLADIO AUTOMATICA

Affettatrici - Slicing machines




