
2 4 3

xxxxx

A B C D E F G H I KG

watt °C mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kg mm kg

Lipari 2C 9.200 3ph+N 50÷450 620x625 h.147 (x2) 930 850 940 672 147 618 1080 220 893 110 950x1050x900 135
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• S/steel construction and external body in black 
oven prepainted steel

• Stainless steel door with double glass window
• Heating of the upper and lower elements is 

adjustable  by means of 2 separate symostats
• Double interior lighting
• Refractory brick deck
• Fumes and vapour chimney

Optional:
• Fume hood with led lights
• Aluminium stand with trays holder

Refractory brick deck

with optional fume hood and stand (mm 930x770 h.950)

• Struttura esterna in acciaio inox e mantello 
esterno in lamiera nera preverniciata a polvere

• Porta in acciaio inox con finestra a doppio vetro
• 2 termostati per controllo separato delle 

resistenze inferiori e superiori
• Doppia illuminazione interna
• Piano cottura in pietra refrattaria
• Camino per il convogliamento di fumi e vapori

Opzioni:
• Cappa aspirazione con luci a Led
• Cavalletto in alluminio con porta cassette pizza

Piano di cottura in pietra refrattaria

LIPARI
con cappa aspirante e cavalletto (mm 930x770 h.950) opzionali

pizza oven
forno pizza
LIPARI

Snack e Pizza - Snack and Pizza




