PONORNE MIXERY robot ¢y coupe’

CMP 250 Combi :

Objem nadoby: Az 15 litrQ

vhodny pro 3kolky,
cukrarny, hotely

L oo U
OBCHODNI POPIS (E) VLASTNOSTI PRISTROJE

Pro pfipravu vsech Vasich polévek, krémd, zeleninovych MOTOROVY BLOK
pyré, ovocnych pén. Kompaktni, PohodIny do ruky, Vykonny
»Special pro restaurace”.

- Pfikon 310 W.
- Nerezovy motorovy blok s ventila¢nimi otvory v horni
Casti pro dokonalé tésnéni.

TECHNICKY POPIS - Variabilni rychlost 2300 az 9600 otacek/min. ve funkci
Ponorny mixér CMP 250 Combi — Jednofazovy 230V/50/1. mixéru a 500 az 1800 otacek/ min. ve funkci Slehace.

min. ve funkci mixéru a 500 az 1800 otacek/min. ve funkci

. . oy A , - Variabilni rychlost pro ptipravu pokrm0 umoznujici
Slehace. Nerez ntiz, zvon a trubice o délce 250 mm. 4 P prip P )

flexibilni pouziti.

(c] TECHNICKE PARAMETRY TRUBICE, ZVON A METLA

- Nerez niz, zvon a trubice, délka 250 mm.

Vykon 310w - Podstavec s odnimatelnym zvonem a nozem, patentovany
Elektrické adai Jednofézovy 230V/50/1 systém znacky Robot-Coupe.
ektricke udaje 1,4 A - Zastrcka soucasti - Metla vybavena je$té odolné&jsim kovovym krytem pro
2300 do 9 600 ot/min pro mixer zpracovani velmi hutnych surovin.

Variabilni rychlost 500 do 1 800 ot/min pro Slehac Lo o —_— .
PRISLUSENSTVIV ZAKLADNI VYBAVE

Stuperi recyklace 95% -1 Nasténny drzék pro ulozeni ponorného mixéru.

Vah 3,4 kg (ve funkci mixér) « 1 kli¢ pro montaz a demontaz noze.
aha netto 3,6 kg (ve funkci slehac)
Objednaci kod 34300B
. >
NORMY (C©

EN 12100-1 a 2-2004, EN 60204-1-2006, EN 12853,
EN 60529-2000 : IP55 a IP34

CMP 250 Combi
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PONORNE MIXERY robot ¢y coupe’

CMP 250 Combi

F) DOPLNKOVE PRISLUSENSTVi

Minipot " a Mixipot ° : Induk¢ni celonerezové nadoby
idedlni pro vsechny Vase pripravy.

(G) REZERVACE
230V/50/1 - pfivodni kabel a zastrcka jsou soucasti
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