robot ¢ coupe’

STOLNI KUTRY
R2:R3:R4-R4V.V.-R5-R5V.V.-R7-R7V.V.

robot ¢ coupe’

©0 @Zé:

R4V.V.

RESTAURACE - ZAVODNI STRAVOVANI - LAHUDKARSTVI - BISTRA



R5-R5V.V.-R7-R7V.V.

Otvor ve Viku UMOZAUJE -+ vvvvvrrreeeiiiiiii .
: snadné pfidavani dalsich :
i .
] surovin za chodu.

A |
& |.1 J g X
! ,g m " Nadoba z nerezové oceli:
! NGz na dné nadoby: - : Velky objem 5,91 nebo 7,5 1.

jednotné zpracovani Uspora ¢asu a vétsi
mensiho i vétsiho mnozstvi. zpracované mnozstvi.

Ergonomicka rukojet Soft
Touch: Pohodli pii pouZzivani.

Funkce R-MX «--oooovveneens ‘ Casovac:
naR5VV.aR7V.V.pro odpocitavani zbyvajiciho
mixovani jemnych pfiprav casu a Casomira. Jesté vétsi
bez sekani. pracovni pohodli, pfesnost a
pravidelné tvary pfi vyrobé
receptd.

R 5 existuje jako 1V, 2V
nebo V.V.

R 7 existuje jako 1V, 2V
nebo V.V.

Viko z polykarbondtu pro -« :
pfidavani tekutiny nebo :

potravin béhem pfipravy. . . 3 3 .
W ' .- Nadoba z nerezové oceli:
e, : - -45litru promodely R4aR4 V..

- 3.7 litru pro model R 3
- 2.9 litru pro model R 2

' NGz na dné nadoby: ... :

jednotné zpracovani
mensiho i vétsiho mnozstvi.
Ergonomicka rukojet Soft Touch:
Pohodli pfi pouzivani.

R 2 je vybaven 1 rychlosmi

1500 ot./min.

R 3 je vybaven 1 rychlosti

1500 ot./min nebo 3000 ot./min.
R 4 je vybaven 2 rychlostmi

1500 a 3000 ot./min.

R4 -1500 je vybaven 1 rychlosmi
1500 ot./min.

R 4V.V. o rychlostech
v rozsahu 300 az 3000
ot./min.




Stolni Kutry

Nepostradatelny u cukrovinek a v kuchyni!

~ Vykonné: Pocet porci:
- «Tyto modely ur¢ené pro sekani, michani jemnych 10-100

nadivek, emulzi, pomazének ¢i drceni a hnéteni dokazou
za nékolik minut pfipravit vysoce kvalitni pokrmy, jejichz

pfiprava je jinak ¢asove naro¢nd. Rychlost 3000 ot./min Zakaznik:
se pouziva pro pény a jemné sekani. =1 Restaurace, bistra, zavodni
Présnost: stravovani, lahtddkarstvi, cukrarny.

~ «Impulzni tla¢itko pro prerusovany chod umoziiuje
presnéjsi krajeni ¢i sekani.

+Nékteré modely jsou vybaveny variatorem rychlosti, a Strucné:
coz zajistuje jejich rozmanité&jsi vyuziti a vyssi pocet

pipravovanych pokrma Firma Robot-Coupe, kterd je ve svém

oboru prikopnikem a absolutni

Robustni: $pickou, nabizi zcela kompletni fadu
«Vykonny asynchronni motor pro intenzivni stolnich kutr s 12 modely o obsahu
pouzivani zajistuje vysokou spolehlivost a 2,9az 11,5 litrd.

dlouhodobou zZivotnost.

R7-R7V.V.:

~ Celonerezovy n0z s hladkymi

' odnimatelnymi ¢epelemi.
Jemné i hrubé zoubkované ¢epele
jako pfislusenstvi.

R2-R5V.V.:
G = N0z s hladkym ostfim.
‘\ Volitelné jsou k dispozici hrubé a
jemné zoubkované noze.

Hladky niz
Standardni verze

o

Hrubé *

zoubkovany niz

1,5 kg masa nasekate 1,5 kg humusu mate 2,5 kg omacky/emulzi
za 1 minutu za 3 minuty za 2 minuty

%

SPECIAL . :
ofechy N
tésto 1,5 kg tésta na korpus 1,5 kg kakaa za méné
za 2 minuty nez 5 minuty

Jemné »

zoubkovany niz
SPECIAL

Bylinky
koreni

1,5 kg bylinek nasekate 3 kg kofeni nasekate
za 1 minutu za méné nez 5 minuty

*(daje zalozené na mnozstvi pro R 4




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez piedchoziho upozornéni zmunit technické specifikace tohoto pfistroje.

© V3echna prava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.

Réf.: 451 811 -11/2021 - Tchéque

Moznosti Prace

Maximalni kapacita pInéni
Modely Pocet porci Do’ba
Sekani(az) | Emulze(az) & Tésta*(az) | Mleti(az) prace
R2 0,8 kg 1kg 0,5 kg 0,3 kg 10az20
R3 1kg 1,5 kg 1kg 0,5kg 10az30
R 3-3000 1kg 1,5 kg - 0,5 kg 10az30
1az4 min
R4-1V/R4-2V/R4V.V. 1,5 kg 2,5kg 1,5 kg 0,7 kg 10 az 50
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 2,2kg 3,2kg 2,2kg 1,1kg 20az 80
R7/R7V.V. 2,7 kg 3,8kg 2,7 kg 1,7 kg 20az 100
*Mnozstvi kynutého tésta s hydrataci 60 %
Technické parametry Vaha (kg)
I(Rgtczlr:);)t V{\I/(vc;n Na&c;tl Obje:; ;;gizove netto brutto
R2 1500 550 230V/50 Hz/1 (3,5) 291 9 10,5
R3 1500 650 230V/50 Hz/1 (5,7) 371 9,5 11
R 3-3000 3000 650 230V/50 Hz/1 (4,8) 371 11,5 13
R4-1V 1500 700 230V/50 Hz/1 (2,7) 451 12 13,5
R4-2V 1500 & 3000 900 400V/50 Hz/3 (2,7) 451 16 17
R4V.V. 300 - 3500 1000 230V/50-60 Hz/1 (10) 451 13,5 15
R5-1V 1500 750 230V/50 Hz/1 (3,5) 591 20,5 23
R5-2V 1500 & 3000 1500 400V/50 Hz/3 (3,5) 591 21 23,5
R5V.V. 300 - 3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 591 21,5 24
R7 1500 & 3000 1500 400V/50 Hz/3 (3,4) 751 22,5 25
R7V.V. 300-3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 751 23 26
* K dispozici i dal$i napéti
Rozmeéry (mm)
A B C D
R2 350 280 200 165
R3/R 3-3000 400 320 210 200
R4-1V/R4-2V 440 305 225 235
R4V.V. 460 305 225 235
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 510 365 280 270
R7/R7V.V. 540 365 280 270
Distributor NORMY:

robot ¢ coupe’

VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI
ROBOT-COUPE S.N.C.:

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni:

Tél..01 43988833
48, rue des Vignerons - 94300 Vincennes - France
Email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

DEEE

Pristroj odpovida:

« Pozadavkim nasledujicich evropskych
norem a zakonnym piedpistim statd,
které je prevzaly do své legislativy: EN
I1SO 12100:2010, EN 60204-1:2006, EN
60529: IP 55, IP 34, EN 1678.

- Pozadavkim harmonizovanych ev-
ropskych norem a norem tykajicich
se bezpecnosti a hygieny: EN I1SO
12100:2010, EN 60204-1:2006, EN
60529: IP 55, IP 34, EN 1678, EN 12852.




