ROBOT COOK

Objednavkovy kod 43000R
Cena bez DPH 82 050 K¢

Cena s DPH 09 281 K¢

Obrazek (5)

Obrazek (6)

Prospekt

Popis produktu

Multifunkéni stolni kutr Robot Cook od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

e specialni typ kutru, ktery diky inovaci umoznuje rozsireni béznych funkci stolniho kutru - jako je
hnéteni, mixovani, sekani, drceni, miseni, emulgovani, ohfivani a vareni

e diky integrovanému topnemu télesu 1,2 kW [ze nastavit teplotu az do 140° C s presnosti na jeden
stupen

e zarizeni Robot Cook nachazi uplatnéeni napric vsemi useky pripravy pokrmu, v useku studene
kuchyné, teplé kuchyné a cukrarny

e vhodny pro pripavu teplych i studenych, slanych i sladkych jidel

e variabilita mnoha funci zarizeni Robot Cook déla z tohoto zarizeni multifunkeni stroj pro snadnou,

rychlou a zejména efektivni praci specialistu v gastronomickem prumyslu



MOTOROVY BLOK

indukéni motor — asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucuijici delsi zivotnost a
spolehlivost stroje; tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou udrzbu
snadné pouzivani diky variabilni rychlosti 100 - 3500 ot./min.

jemnost vysledku a rychlost provedeni diky rychlosti otaceni az 4500 ot./min.

funkce R-mix: 100 - 500 ot./min. - dosazeni smeési jemnych prroduktu bez krajeni diky obracené
rotaci noze

pulsni tlac¢itko pro lepsi kontrolu konzistence a vétsi presnost zpracovani

LCD panel - 9 programovatelnych receptu

kryt motorového bloku je polykarbonatovy

NADOBA KUTRU

vyhrivana nadoba s precizni regulaci teploty az do 140 ‘C na stupen presnée

pruhledné polykarbonatove viko s otvorem umoznuje pridavani dalsich ingredienci v prubéhu
zpracovavani, aniz by bylo nutne jej prerusit

viko velmi dobre tésni a zabranuje rozstrikovani, stiraci rameno nadoby zajistuje velmi jemné a
homogenni zpracovani

jedinecny systém uchyceni noze umoznuje vyjmout pripravenou smes zcela bezpecné

stérka vika umoznuje Cistit viko béhem procesu

vSechny dily, ktere prichazeji do kontaktu s potravinami, lze snadno odmontovat a umyt v mycce

Zakladni vybaveni:

transparetni viko se stiracim zarizenim
vyhrivana nadoba s precizni regulaci teploty az do 140° C s presnosti+ - 1° C
nuz s velmi jemnym zubatym ostfim — specialni pro funkci mixéru

nuz s rovnym ostrim - specialni pro funkci kutru

Volitelné prislusenstvi:

sada s doplnkovou nadobou (39854)
nuz s jemnym zubatym ostrim (39691)

nuz s rovnym ostrim (49691)



Technickeé parametry

Napeti 230V
Prikon 1800 W
Topné teleso nadoby 1200 W
Motor 1000 W
Ovladaci LCD panel 9 programovatelnych receptu
Rychlost variabilni 100 - 3500 ot/min.
Pulsni tlacitko Ano
Motorovy blok polykarbonat ABS
Objem nadoby 371
Max. plneni az 25 kg
Teplota ohrevu az 140 °C
Rozmeér (s.hl.v.) 226 X 338 X 522 mMm
Vaha 15 kg
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